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ET 801LMP1D iQ500

Table vitrocéramique   
80 cm - Encastrement à fleur de plan 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ET 801LMP1D € 959,99*

Zones  
de cuisson

• 5 zones de cuisson highSpeed
•   1 combiZone
• 3 zones de cuisson variables 

 
 

Confort /  
Sécurité

• Fonction powerBoost
• Fonction maintien au chaud pour toutes les zones
• Timer pour chaque zone de cuisson
• Minuterie – countUp timer
• Fonction reStart 
• wipeGuard: verrouillage des commandes durant  

30 secondes
• Commande entièrement électronique à 17 niveaux
• Sécurité enfants
• Coupure de sécurité
• Touche sensitive On/Off
• Témoin de fonctionnement
• Témoins lumineux de chaleur résiduelle à 2 niveaux pour 

chaque zone de cuisson
• Energy Consumption Display 

 
 
 
 

Design •  Commande par capteurs dual lightSlider
• Vitrocéramique sans décor
•  Design pur: encastrement à fleur du plan de travail  

(en pierre naturelle, granit, marbre ou en carrelage)

Accessoires 
en option

Encastrement Epaisseur minimale du plan de travail: 3 cm

Dimensions 
(HxLxP)

Appareil: 5,1 x 79,2 x 51,2 cm
Encastrement: 5,1 x 78 x 50 cm

Accessoires en option: voir pages 98-99

Schémas d’encastrement et informations techniques: voir Cahier technique

*Prix marché conseillé sans engagement au 01/09/2020. TVA et contribution Recupel € 1,00 incluses. 

combiZone highSpeed: une flexibilité 
maximale.

La combiZone permet désormais d’utiliser un 
grand ustensile ovale ou rectangulaire comme 
une poisonnière, un cuiseur vapeur, un Teppan 
Yaki ou encore une plaque de grillade.  
En effet, il est maintenant possible de combiner 
deux zones de cuisson individuelles en une seule. 
Il suffit d’appuyer sur le bouton combiZone pour 
l’activer. Les zones combinées se commandent  
alors comme une seule zone.

 
 
 

Cuisiner et nettoyer sans peine:  
les tables de cuisson en vitrocéramique.

Grâce à la zone extensible, vous chaufferez de 
manière optimale vos poêles ovales, et vous  
cuisinerez de manière particulièrement 
économique sur les zones de cuisson variables  
à double ou triple circuit en choisissant entre les 
tailles des zones en fonction de votre casserole.

De plus, les tables de cuisson vitrocéramique 
sont particulièrement faciles à entretenir – 
même en cas d’utilisation intensive. Un simple 
chiffon humide suffit. Néanmoins, les  
détergents spéciaux et les grattoirs appropriés 
conviendront pour le nettoyage en profondeur.

Vous trouverez une gamme de produits 
d’entretien Siemens page 222.

Tables de cuisson vitrocéramiques 80 cm 
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